
小豆島はオリーブ栽培の適地
瀬戸内の東にある小豆島は温暖少雨
でオリーブの栽培が盛んな地中海の
気候に似ている。そうした適地で、
天敵のゾウムシを退治しながらオ
リーブを育てる。域内のオリーブ畑
の総面積は約165haで果実の収穫量
は年間約352t。
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特定非営利活動法人
小豆島オリーブ協会 理事長
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写真上右／オリーブの果実の収穫時期は秋から冬。はしごをか
け、一粒一粒丁寧に手摘みで収穫する。

写真上左／一粒の果実から搾れるオイルの割合は、緑果で5～
8％、完熟で10～15％程度。

写真下右／搾りたてのオイル。熟した実を使うほど黄色味が強
くなり、味もマイルドになるという。

写真左／新鮮さと果実の風味
を味わうためにシンプルにパ
ンにつけて食べるのが一番の
オススメ。
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小豆島オリーブオイル
名称の由来／明治41年にオリーブの栽培を始めた由緒正しい小豆島産のオ
リーブオイル。過去には宮内庁御用達の品目に選ばれたことも。

製法の特徴／枝や葉、病果、傷果を除去し、島内各社が持つオリーブオイル
搾油機を使って、遠心分離法でオイルを抽出。添加物や島外のオイルは一切
混ぜずに瓶などに充填。

原材料の特徴／小豆島と豊島から成る小豆郡内で栽培・収穫されたオリー
ブの果実のみから搾油する。果実はすべて手摘みで丁寧に収穫。

品質と安全性／収穫した果実はキレイに洗浄しその際に異物があれば除
去。また搾油後もろ過により微小な異物を取り除く。

業界とりまとめ団体／特定非営利活動法人小豆島オリーブ協会（香川県小
豆郡小豆島町苗羽甲 1356-4）
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商品情報

関連団体
オリーブ園　
香川県小豆郡小豆島町西村甲2171　☎ 0120-41-0287
小豆島オリーブ公園
香川県小豆郡小豆島町西村甲1941-1  ☎ 0879-82-2200
タケサン　香川県小豆郡小豆島町安田甲103-1  ☎ 0879-82-5555
東洋オリーブ　香川県小豆郡小豆島町池田984-5  ☎ 0120-750-271
ヤマサン醤油
香川県小豆郡小豆島町馬木甲142  ☎ 0879-82-1014
ヤマヒサ
香川県小豆郡小豆島町安田甲243  ☎ 0879-82-0442

小豆島オリーブ
香川県小豆郡土庄町甲1360-95  ☎ 0879-62-1277
中武商店
香川県小豆郡小豆島町安田甲 1385  ☎ 0879-82-3669
金両
香川県小豆郡小豆島町馬木甲842-1  ☎ 0879-82-3333
空井農園　
香川県小豆郡小豆島町安田甲1372-1  ☎ 0879-82-3689

左から、三枝造園の「エキストラバージンオリーブオイル 185ｇ」、小豆島オリーブの「エキストラ・バージンオリーブオイル 182ｇ」、タケサンの「エ
キストラバージンオリーブオイル 180ｇ」、ヤマヒサの「自社農園栽培オリーブ油 180ｇ」、ヤマヒサの「一番実り 180ｇ」、ヤマサン醤油の「バージ
ンエキストラオリーブオイル（ルッカ）180ｇ」、ヤマサン醤油の「バージンエキストラオリーブオイル（ミッション）180ｇ」、金両の「小豆島産
100％エクストラバージンオリーブオイル 180ｇ」、東洋オリーブの「エキストラバージン・オリーブ油（手摘み）182ｇ」、小豆島オリーブ公園の「エ
クストラバージンオリーブオイル 182ｇ」、小豆島オリーブ園の「エキストラバージンオリーブオイル 180ｇ」、中武商店の「小豆島産オリーブオイル
ＥＸバージングレード 180ｇ」、ヤマヒサの「小豆島産 100％手摘みオリーブ油 180ｇ」、空井農園の「エキストラヴァージンオリーブオイル 182ｇ」


