
地場の農産物が生んだソース文化

〝
ソ
ー
ス
〞
の
定
義
と
は
本
来
、
料
理

に
直
接
か
け
る
、
ま
た
は
調
理
の
際
に

味
付
け
の
た
め
に
使
用
す
る
液
状
ま
た

は
ペ
ー
ス
ト
状
の
も
の
全
般
だ
が
、
日

本
で
は
昔
か
ら
ウ
ス
タ
ー
ソ
ー
ス
の
こ

と
を
一
般
的
に
そ
う
呼
ん
で
き
た
。
中

濃
ソ
ー
ス
や
と
ん
か
つ
ソ
ー
ス
は
、
粘

度
が
異
な
る
同
じ
種
類
の
も
の
だ
。

ソ
ー
ス
が
日
本
で
使
わ
れ
る
よ
う
に

な
っ
た
の
は
江
戸
時
代
末
期
か
ら
明
治

の
は
じ
め
と
言
わ
れ
て
お
り
、
洋
食
文

化
の
発
展
と
と
も
に
当
初
は
、
ネ
ー
ミ

ン
グ
の
元
と
な
っ
た
ウ
ス
タ
ー
シ
ャ
ー

州
が
あ
る
イ
ギ
リ
ス
か
ら
の
輸
入
品
が

使
わ
れ
て
い
た
。
用
途
は
主
に
ハ
ヤ
シ

ラ
イ
ス
、
ビ
ー
フ
シ
チ
ュ
ー
な
ど
の
隠

し
味
だ
っ
た
。
や
が
て
浜
松
に
も
洋
食

屋
が
増
え
、
同
時
に
ソ
ー
ス
を
自
ら
製

造
し
よ
う
と
い
う
業
者
も
出
始
め
る
。

元
々
野
菜
農
家
だ
っ
た
鳥
居
食
品
も
こ

の
流
れ
を
受
け
、
ソ
ー
ス
製
造
に
着
手

し
た
。
浜
松
は
ホ
ン
ダ
、
ヤ
マ
ハ
、
ス

ズ
キ
と
い
っ
た
輸
送
機
器
、
楽
器
等
工

業
製
品
の
生
産
拠
点
で
あ
っ
た
こ
と
か

ら
工
場
や
そ
の
周
り
に
食
堂
が
多
く
、

ソ
ー
ス
の
ニ
ー
ズ
は
他
の
地
域
よ
り
も

比
較
的
高
か
っ
た
よ
う
だ
。
ま
た
地
形

的
に
野
菜
農
業
が
盛
ん
で
地
場
産
原
材

料
が
手
に
入
り
や
す
か
っ
た
こ
と
も
あ

り
、
鳥
居
食
品
を
含
め
複
数
の
ソ
ー
ス

製
造
業
者
が
発
展
し
て
い
っ
た
。 

　

当
時
、
貯
蔵
す
る
タ
ン
ク
と
い
え
ば

木
桶
し
か
な
か
っ
た
。
そ
こ
か
ら
時
代

は
劣
化
が
少
な
い
ホ
ー
ロ
ー
タ
ン
ク
や

ス
テ
ン
レ
ス
タ
ン
ク
メ
イ
ン
へ
と
移
行

し
て
い
く
こ
と
に
な
る
の
だ
が
、
ホ
ー

ロ
ー
に
は
ガ
ラ
ス
で
コ
ー
テ
ィ
ン
グ
の

部
分
に
ク
ラ
ッ
ク
（
裂
け
目
）
が
で
き

る
と
そ
こ
に
錆
び
が
発
生
す
る
、
ス
テ

ン
レ
ス
は
コ
ス
ト
が
高
く
つ
く
と
い
う

い
ず
れ
も
デ
メ
リ
ッ
ト
が
あ
り
、
今
は

貯
蔵
に
関
し
て
は
Ｆ
Ｒ
Ｐ（
繊
維
強
化

プ
ラ
ス
チ
ッ
ク
）
が
主
流
だ
。
浜
松
の

ソ
ー
ス
製
造
業
者
も
洋
食
文
化
が
さ
ら

に
発
展
し
製
造
量
が
増
え
て
い
く
過
程

で
コ
ス
ト
も
手
間
も
か
か
る
木
桶
か
ら

そ
れ
ら
に
移
行
し
て
い
く
と
い
う
の
が

通
常
の
流
れ
と
な
る
が
、
ホ
ー
ロ
ー
や

Ｆ
Ｒ
Ｐ
で
熟
成
さ
せ
た
も
の
よ
り
も
ま

ろ
や
か
な
味
に
な
る
と
感
じ
て
い
た
こ

と
で
鳥
居
食
品
だ
け
が
木
桶
を
継
続
。

有
機
質
と
無
機
質
の
違
い
こ
そ
確
か
に

あ
る
も
の
の
実
の
と
こ
ろ
そ
の
ロ
ジ
ッ

ク
は
分
か
っ
て
い
な
い
と
い
う
が
、
木

桶
だ
か
ら
味
が
こ
う
な
る
と
い
う
〝
感

覚
〞
の
み
を
信
じ
木
桶
で
の
ソ
ー
ス
製

造
を
続
け
て
き
た
。

　

浜
松
ソ
ー
ス
木
桶
仕
込
み
と
大
手

メ
ー
カ
ー
が
大
量
製
造
す
る
ソ
ー
ス

と
の
味
の
差
の
要
因
は
、
木
桶
熟
成

以
外
の
こ
だ
わ
り
も
あ
っ
て
の
こ
と

だ
。
一
般
的
な
ソ
ー
ス
が
ペ
ー
ス
ト

や
パ
ウ
ダ
ー
に
加
工
さ
れ
た
野
菜
を

使
用
す
る
の
に
対
し
、
鳥
居
食
品
で

は
生
の
野
菜
が
使
用
さ
れ
て
い
る
。

ま
た
甘
味
を
つ
け
る
過
程
に
お
い

て
、
大
量
製
造
の
ソ
ー
ス
は
糖
分
以

外
の
成
分
も
含
ま
れ
る
「
廃
糖
蜜
」

を
使
用
す
る
。
濃
い
茶
色
に
な
る
の

は
こ
の
た
め
だ
。
一
方
、
鳥
居
食
品

は
味
に
コ
ク
を
出
す
た
め
に
純
粋
な

〝
苦
み
〞
を
加
え
る
こ
と
が
重
要
だ
と

の
こ
だ
わ
り
が
あ
り
、
焦
が
し
た
砂
糖

を
使
用
。
し
た
が
っ
て
比
較
す
る
と
、

そ
の
茶
色
は
か
な
り
薄
め
だ
。
ソ
ー
ス

は
本
来
、
食
べ
る
直
前
に
直
接
フ
ラ
イ

な
ど
の
料
理
に
か
け
る
の
で
は
な
く
、

調
理
の
過
程
で
か
く
し
味
的
に
使
う
も

の
だ
っ
た
。
イ
ギ
リ
ス
か
ら
伝
わ
っ
た

当
時
〝
西
洋
醤
油
〞
と
呼
ば
れ
て
い
た

こ
と
が
日
本
独
自
の
使
用
法
と
な
っ
た

と
も
考
え
ら
れ
る
が
、
調
理
で
使
用
す

る
場
合
、
こ
の
透
き
通
っ
た
茶
色
が
料

理
を
上
品
に
美
し
く
仕
上
げ
る
と
い
う

効
果
も
生
む
こ
と
に
な
る
。

　

そ
の
特
性
を
良
く
知
る
鳥
居
社
長
に

よ
れ
ば
「
直
接
料
理
に
か
け
る
場
合
、

シ
ン
プ
ル
に
キ
ャ
ベ
ツ
と
卵
を
炒
め
た

も
の
に
か
け
る
の
が
経
験
上
、
最
も
木

桶
ソ
ー
ス
と
の
相
性
が
良
く
て
美
味
し

い
」
そ
う
。
木
桶
ソ
ー
ス
の
味
に
つ
い

て
は
日
々
研
究
が
重
ね
ら
れ
、
今
で
も

野
菜
の
配
合
を
変
え
る
な
ど
少
し
ず
つ

工
夫
が
加
え
ら
れ
て
い
る
の
だ
と
い

う
。
そ
れ
は
日
本
人
の
食
文
化
の
変
化

に
対
応
し
、
そ
の
時
代
時
代
の
〝
美
味

し
さ
〞
を
演
出
し
て
い
く
た
め
だ
。
鳥

居
社
長
に
は
「
本
来
の
か
く
し
味
と
し

て
の
存
在
価
値
を
高
め
た
い
」
と
い
う

思
い
が
あ
る
。
そ
の
た
め
に
も
、
こ
の

伝
統
製
法
を
継
続
し
て
い
く
必
要
が
あ

る
の
だ
ろ
う
。

木
桶
熟
成
が
生
み
出
す
〝
不
思
議
な
ち
か
ら
〞

ま
ろ
や
か
で
味
わ
い
深
い
、
極
上
の
ウ
ス
タ
ー
ソ
ー
ス

浜
松
ソ
ー
ス
木
桶
仕
込
み

浜松は地形的に以前より特色ある
農産物が生産され、ソースに使用
する地場産原材料が容易に入手で
きたこともあってソース文化が生
まれた。その生の野菜を使用し独
特の味付けを施し、さらに木桶で
熟成させることで、味わい深いソー
スの味わいとなる。

鳥居食品株式会社
代表取締役社長

鳥居 大資 氏

静岡県西部は日照時間が
長いためトマトの栽培に
適しており、糖度が高い
ことが特徴

土地柄仕入れやすい早生では
なく、ソースの味にこだわり
中生や晩生の玉ねぎを使用

木桶で1～ 2ヶ月間熟成さ
れ、ウスターソースが完成

商品情報

関連団体
鳥居食品株式会社
静岡県浜松市中央区相生町２０－８
☎053-461-1575

静岡県を中心に栽培された生の野菜を使用し
て、木桶によって熟成されるまろやかで味わい
深いソース。“ウスターソース”、“中濃ソース”、
“桶底のちから”の3種。 

木
桶
に
加
え
、
生
の
野
菜
と
焦

が
し
砂
糖
に
も
こ
だ
わ
り
が

一般見学も可能なソース工場

平
成

30
年
度　

本
場
の
本
物
認
定
品
（
Ⅰ
種
）

熟
成

完成

玉
ね
ぎ
収
穫

ト
マ
ト
収
穫

静 岡 県

浜松ソース木桶仕込み
浜松は繊維産業、輸送機器、楽器等の工業製品の生産拠点であ

ることから、古くから工場の食堂に供給するためのソース製造業が盛んだった。 

野菜を洗った後、半日かけてじっくり煮込む。昆布、鰹節の出
汁に砂糖、塩、酢を加え味付けし香辛料を加えた後、木桶にて 1～ 2 か月熟
成させまろやかな味に仕上げる。 

静岡県を中心に栽培された野菜を使用し、ペーストやパウダー
に加工するのではなく 生の野菜を使用する。 

釜の中心温度 80℃で 20 分蒸煮することで製品の殺菌を行う。
また木桶熟成後、充填前に再度蒸煮殺菌を行う。 

特認者＊／鳥居食品株式会社　静岡県浜松市中央区相生町２０－８

97  本場の本物 本場の本物  96


