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シンプルでうま味の深い鰹でんぶ
うま味成分の代表であるイノシン酸が豊
富に含まれている鰹節。その最高級品で
ある本枯節が使用されている鰹でんぶに
は、究極のうま味が宿っている。さらに
粒が細かくしっとりとしているためご飯
とのからみが良いことも大きな魅力で、
ご飯のお供にまさに最適。洋食メニュー
で調味料として使用されるなど、アレン
ジ次第でその世界はもっと広がる。

令
和

4
年
度　

本
場
の
本
物
認
定
品
（
Ⅰ
種
）薩

摩
本
枯
節
の
ポ
テ
ン
シ
ャ
ル
が
最
大
限
に
引
き
出
さ
れ
た

極
上
の
う
ま
味
の
粋
（
す
い
）

商品情報
薫匠がつくる薩摩本枯節の鰹でんぶ」税抜
300 円「薫匠がつくる薩摩本枯節の鰹でん
ぶ（昆布・椎茸入り）」税抜 300円

関連団体
有限会社山吉國澤百馬商店
〒891-0514　鹿児島県指宿市山川大山603-7
☎0993-34-2490

長い製造工程を経て
完成した本枯節

本醸造醤油と砂糖のみを
加え撹拌する

仕上がった本枯れ節を粉砕
した粉末を投入

おひたしにさっとかければ
風味倍増

食卓に一味添える鰹の旨味

指
宿
山
川
本
枯
節
の
鰹
で
ん
ぶ

薫匠のこだわりが
上品な香りと
コクを生み出す

手作業で丁寧に
行われる骨抜き

鰹節のうま味は
ご飯との相性が
良く食が進む

薫匠がつくる薩摩本枯節の鰹でんぶ
名称の由来／鰹節製造が盛んな地域ゆえ生まれた加工品のひと
つとして、昔から鰹節の粉を有効活用し、醤油と砂糖でじっくり
炊き上げた佃煮が「鰹でんぶ」として親しまれていた。
製法の特徴／生鰹を捌き、切り身を高温で煮た後、骨抜き。燻製
乾燥後は 2 週間ばい乾し、約 5 か月かけカビ付けを行う。仕上
がった本枯節を粉末に加工し、調味料を混ぜ撹拌。
原材料の特徴／一本釣り鰹を原料に「薫匠」（薩摩鰹節職人）が長
期間かけ、こだわり抜いて作り上げた本枯節が、鰹特有の上品な
香りとコクを生み出している。
品質と安全性／鰹節原料を削り、粉砕、袋詰めを行う工場は
HACCP 認証を取得しており、すべての製造工程において食品
安全の為の体制が確立されている。
業界とりまとめ団体／有限会社山吉國澤百馬商店　鹿児島県指
宿市山川大山 603-7
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徴

　

ご
飯
と
お
か
ず
、
こ
の
オ
ー
ソ
ド
ッ

ク
ス
な
日
本
食
ス
タ
イ
ル
に
も
う
１

品
、
ご
飯
に
か
け
た
り
混
ぜ
た
り
す
る

〝
ご
飯
の
お
供
〞
と
呼
ば
れ
る
ジ
ャ
ン

ル
の
注
目
度
が
高
ま
っ
て
い
る
。納
豆
、

の
り
、
生
卵
、
ふ
り
か
け
―
―
確
か
に

こ
れ
ら
の
ク
オ
リ
テ
ィ
を
上
げ
る
こ
と

で
、
お
か
ず
を
つ
く
る
時
間
が
な
い
と

き
で
も
豊
か
な
食
生
活
が
保
た
れ
て
い

る
と
思
え
る
。

　

醤
油
を
ま
ぶ
し
た
鰹
節
を
ご
飯
に
乗

せ
て
食
べ
る
〝
猫
ま
ん
ま
〞
と
い
う
愛

称
が
つ
け
ら
れ
た
食
べ
方
は
、
昔
か
ら

そ
の
代
表
と
し
て
親
し
ま
れ
て
い
た
。

こ
れ
に
類
似
し
た
も
の
と
し
て
鰹
漁
お

よ
び
鰹
節
製
造
が
昔
か
ら
盛
ん
だ
っ
た

鹿
児
島
で
は
、
一
番
出
汁
を
と
っ
た
後

の
出
汁
が
ら
を
醤
油
と
砂
糖
で
煮
て
佃

煮
に
し
た
も
の
が
、
ご
飯
の
お
供
や
お

に
ぎ
り
の
具
材
の
定
番
だ
っ
た
そ
う

だ
。
こ
の
ク
オ
リ
テ
ィ
を
最
上
級
に
ま

で
極
め
た
の
が
、
山
吉
國
澤
百
馬
商
店

の
「
鰹
で
ん
ぶ
」
だ
。
う
ま
味
が
薄
く

な
っ
た
出
汁
が
ら
で
は
な
く
鰹
節
か
ら

の
直
接
加
工
、
し
か
も
使
用
さ
れ
る
鰹

節
は
最
高
級
品
と
し
て
知
ら
れ
る
鹿
児

島
伝
統
の
本
枯
節
―
―
う
ま
味
の
深
さ

は
比
類
な
き
も
の
と
な
っ
て
い
る
。

シ
ン
プ
ル
で
う
ま
味
が
深
く
、

飽
き
の
こ
な
い
味

　

作
り
方
は
鰹
節
を
粉
状
に
削
り
、

醤
油
と
砂
糖
で
炊
き
込
む
と
い
う

至
っ
て
シ
ン
プ
ル
な
も
の
だ
。
日
本

人
で
あ
れ
ば
そ
れ
だ
け
で
あ
る
程
度

味
の
想
像
で
き
そ
う
な
も
の
だ
が
、

そ
れ
だ
け
で
語
れ
る
味
で
は
な
い
こ

で
、
そ
の
代
表
的
な
成
分
で
あ
る
イ
ノ

シ
ン
酸
を
豊
富
に
含
ん
で
い
る
の
が
鰹

節
。
同
社
が
製
造
す
る
鰹
で
ん
ぶ
は
、

そ
の
ポ
テ
ン
シ
ャ
ル
が
最
大
に
発
揮
さ

れ
た
と
も
言
っ
て
良
い
ほ
ど
の
極
上
の

味
わ
い
に
仕
上
が
っ
て
い
る
。

　

さ
ら
に
粒
が
細
か
く
し
っ
と
り
と
し

て
い
る
こ
と
で
、
ご
飯
と
の
か
ら
み
が

良
い
こ
と
も
大
き
な
魅
力
。
ご
飯
の
お

供
の
ジ
ャ
ン
ル
で
は
よ
く
「
こ
れ
が
あ

れ
ば
何
杯
で
も
ご
飯
が
食
べ
ら
れ
る
」

と
い
う
表
現
が
さ
れ
る
が
、
シ
ン
プ
ル

で
深
い
味
わ
い
で
あ
る
こ
と
で
飽
き
が

こ
な
い
鰹
で
ん
ぶ
は
、
ま
さ
に
そ
れ
に

該
当
す
る
。
体
調
が
芳
し
く
な
い
時
で

も
こ
れ
が
あ
れ
ば
食
が
進
み
そ
う
だ
。

と
は
実
際
に
食
べ
て
み
れ
ば
わ
か
る
。

ま
ず
注
目
す
べ
き
は
鰹
節
そ
の
も
の

だ
。
使
用
さ
れ
る
本
枯
節
は
、
一
本

釣
り
し
た
新
鮮
な
鰹
を
切
り
身
に
し

て
煮
た
後
、
手
作
業
で
丁
寧
に
骨
抜

き
を
行
い
、「
薫
匠
」（
薩
摩
鰹
節

職
人
）
が
約
５
ヵ
月
も
の
期
間
を
か

け
て
カ
ビ
付
け
し
、
上
品
な
香
気
と

コ
ク
を
生
み
出
し
た
逸
品
。
そ
の
本

枯
れ
節
を
粉
末
状
に
加
工
し
、
化
学

調
味
料
や
合
成
保
存
料
は
一
切
使
わ

ず
に
、
本
醸
造
醤
油
と
砂
糖
の
み
を

加
え
じ
っ
く
り
と
煮
詰
め
る
。
今
で

は
世
界
共
通
言
語
と
な
っ
て
い
る

「
U
M
A
M
I
（
う
ま
味
）」
は
ネ
ー
ミ

ン
グ
の
通
り
日
本
人
が
発
見
し
た
味
覚

そ
し
て
鰹
で
ん
ぶ
に
魅
了
さ
れ
て
い
る

の
は
日
本
人
だ
け
で
は
な
い
。
フ
ラ
ン

ス
人
が
シ
ェ
フ
を
務
め
る
東
京
の
あ
る

洋
食
レ
ス
ト
ラ
ン
で
は
、
こ
の
鰹
で
ん

ぶ
を
使
っ
た
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
デ
ィ
ッ
プ

が
提
供
さ
れ
、
食
通
の
間
で
も
好
評
を

博
し
て
い
る
と
い
う
。

日
本
人
な
ら
誰
も
が
認
め
る
美

味
さ
で
贈
り
物
に
も
最
適

　
「
鰹
で
ん
ぶ
」
が
鰹
節
の
う
ま
味
の

深
さ
を
表
現
し
て
い
る
の
対
し
、
も
う

ひ
と
つ
、
本
場
の
本
物
に
認
定
さ
れ
て

い
る
「
昆
布
・
椎
茸
入
り
鰹
で
ん
ぶ
」

に
は
、
同
じ
く
う
ま
味
成
分
が
豊
富
で

か
つ
異
な
る
味
わ
い
を
持
つ
昆
布
と
椎

茸
を
融
合
さ
せ
て
い
る
こ
と
で
、
深
さ

に
加
え
幅
広
さ
も
表
現
さ
れ
て
い
る
印

象
だ
。
い
ず
れ
も
厳
選
さ
れ
た
素
材
と

手
間
の
か
か
る
製
法
を
貫
い
て
こ
そ
生

み
出
せ
る
ク
オ
リ
テ
ィ
で
あ
る
が
ゆ

え
、
追
随
す
る
製
造
者
も
少
な
く
、
価

格
は
一
般
的
な
ふ
り
か
け
よ
り
や
や
高

め
の
設
定
で
は
あ
る
が
、
鰹
節
が
ベ
ー

ス
だ
け
に
日
本
人
で
あ
れ
ば
誰
で
も
そ

の
価
値
に
納
得
で
き
る
は
ず
。
お
中
元

や
お
歳
暮
で
食
品
の
贈
り
物
を
す
る

際
、
相
手
に
よ
っ
て
選
択
に
迷
う
ケ
ー

ス
は
多
い
が
、
こ
れ
な
ら
ま
ず
間
違
い

な
さ
そ
う
だ
。

本場の本物  116117  本場の本物

有限会社山吉國澤百馬商店
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